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Dove siamo 



LEGGE 10 agosto 2000, n.251 

Disciplina delle professioni sanitarie infermieristiche, tecniche, 

della riabilitazione, della prevenzione nonché della professione 

ostetrica  

D.M. del Ministro della sanità 17 gennaio 1997, n. 58 

profilo professionale del tecnico delle prevenzione 

nell'ambiente e nei luoghi di lavoro. 

Le regole 



Attività di prevenzione, verifica e controllo in materia di 

igiene e sicurezza ambientale nei luoghi di vita e di 

lavoro, di igiene degli alimenti e delle bevande, di 

igiene e sanità pubblica e veterinaria 

Il Laureato in Tecniche della Prevenzione nell’Ambiente 

e nei Luoghi di Lavoro è un operatore delle professioni 

tecniche della prevenzione 

 

Art. 4.  

Professioni tecniche della prevenzione 

Le regole 



Devono inoltre saper utilizzare almeno una lingua 

dell'Unione Europea, oltre l'italiano. 

I Laureati in Tecniche della Prevenzione nell’Ambiente 

e nei Luoghi di Lavoro sono dotati di un'adeguata pre-

parazione nelle discipline di base. 

Cosa dobbiamo sapere 



Corso integrato Moduli CFU 

Biologia Vegetale 
Botanica generale 
Botanica ambientale ed applicata 
Ecologia 

2 
2 
2 

Competenze di Base 

Chimica e Biochimica 
Fisica 
Informatica 
Statistica 

2 
2 
2 
2 

Scienze della Vita 
Biologia Generale 
Anatomia Umana 
Microbiologia 

2 
2 
2 

Scienze Chimiche 
Chimica generale e inorganica 
Chimica organica 
Chimica dell'ambiente e dei beni culturali 

4 
2 
2 

1  anno     1  semestre 

Cosa dobbiamo studiare 



Corso integrato Moduli CFU 

Fisiopatologia 

Fisiologia 2 

Fisiologia (dell'attività fisica e del lavoro) 1 

Medicina del Lavoro 2 

Patologia generale 3 

Psicologia generale 2 

Urgenza primo soccorso 2 

Inglese Livello A1 Inglese Livello A1 2 

Inglese Livello A21 Inglese Livello A2 1 2 

Inglese Livello A22 Inglese Livello A2 2 2 

1  anno     2  semestre 

Cosa dobbiamo studiare 



Seminari competenze di base (Cimica/Fisica)        1 CFU 
 
 A scelta dello studente                                                  1 CFU 
 
Tirocinio per 200 ore                                                  10 CFU                               

1  anno     1  e 2   semestre 

Cosa dobbiamo studiare 



Corso integrato Moduli CFU 

Igiene 1 

Epidemiologia 1 

Igiene Ambientale 2 

Igiene e Tossicologia 2 

Igiene generale e applicata 2 

Prevenzione 2 

Scienze Mediche 

Farmacologia 1 

Malattie cutanee 1 

Medicina fisica e riabilitativa 1 

Medicina Interna 2 

Tecnologie e 
Igiene degli 
alimenti 

Chimica degli alimenti 2 

Fondamenti chimici delle tecnologie 2 

Ispezione degli alimenti /cosmetici 1 

Ispezione degli alimenti di origine 
animale 

1 

Scienze e tecnologie alimentari 1 

2  anno     1  semestre 

Cosa dobbiamo studiare 



Corso integrato Moduli CFU 

Medicina del Lavoro 

Medicina del lavoro 1 3 

Medicina del lavoro 2 2 

Medicina del lavoro 3 3 

attività a scelta dello studente 3 

altre conoscenze informatiche  2 

tirocinio 25 

2  anno     2  semestre 

Cosa dobbiamo studiare 



Corso integrato Moduli CFU 

Fisica tecnica 

Diagnostica per immagini e radioterapia 1 

Fisica tecnica ambientale 1 

Fisica tecnica industriale 2 

Igiene 2 

Gestione rifiuti ospedalieri 1 

Igiene ambientale 2 

Igiene ambientale 2 

Ingegneria sanitaria ambientale 2 

Igiene Industriale 

Buone pratiche di prevenzione negli 
ambienti di lavoro 

2 

Igiene Industriale 1 3 

Igiene Industriale 2 2 

attività a scelta dello studente 3 

3  anno     1  semestre 

Cosa dobbiamo studiare 



Corso Integrato Moduli CFU 

Management sanitario 

Economia aziendale 1 

Organizzazione e management 
sanitario 

1 

Psicologia del lavoro 1 

Scienze giuridiche 

Diritto del lavoro  2 

Diritto penale 2 

Istituzioni di diritto pubblico  1 

Medicina legale 2 

Tirocinio 25 

Prova finale 5 

3  anno     2  semestre 

Cosa dobbiamo studiare 



Accesso  Programmato 

Posti a concorso 15 posti + 2 non comunitari 

Requisiti 
Cittadini comunitari con diploma di 
istruzione di secondo grado 

Prova di 
ammissione  

80 quesiti in 120 minuti  
Logica e Cultura Generale, Biologia, 
Chimica, Fisica e Matematica 

Iscrizione al test  
On line, all'indirizzo 
https://webstudenti.unica.it/esse3/Start.do 

Luogo e data 
selezione 

Ulteriori 
Informazioni 

Ufficio Orientamento e Segreteria Studenti 

Guida al test link alla Guida al Test di ammissione  

La prova di ingresso 

https://webstudenti.unica.it/esse3/Start.do
https://webstudenti.unica.it/esse3/Start.do
http://medicina.unica.it/index.php?option=com_content&view=category&id=139&Itemid=203
http://medicina.unica.it/index.php?option=com_content&view=article&id=80&Itemid=82
http://medicina.unica.it/index.php?option=com_content&view=article&id=1242:test-di-ammissione&catid=139:servizio-orientamento&Itemid=265


D.M. del Ministro della sanità 17 gennaio 1997, n. 58 
 

  

profilo professionale del tecnico delle prevenzione 

nell'ambiente e nei luoghi di lavoro. 

D.M. del Ministro della sanità 17 gennaio 1997, n. 58 
 

  

profilo professionale del tecnico delle prevenzione 

nell'ambiente e nei luoghi di lavoro. 

Le regole 



È incaricato di svolgere attività di prevenzione, verifica e 

controllo in materia di  

 igiene e sicurezza ambientale nei luoghi di vita e di 

lavoro,  

  igiene degli alimenti e delle bevande,  

 di sanità pubblica e veterinaria.  

Il tecnico delle prevenzione nell'ambiente e nei luoghi di 

lavoro operante nei servizi con compiti ispettivi e di vigilanza 

sono ufficiali di polizia giudiziaria 

Cosa dobbiamo saper fare 



vigila e controlla 

 gli ambienti di vita e di lavoro e valuta la necessità di effettuare 

accertamenti ed inchieste per infortuni e malattie professionali;  

 la rispondenza delle strutture e degli ambienti in relazione alle 

attività ad esse connesse e le condizioni di sicurezza degli impianti;  

 la qualità degli alimenti e bevande destinati all'alimentazione dalla 

produzione al consumo e valutano la necessità di procedere a 

successive indagini specialistiche;  

 l'igiene e sanità veterinaria, nell'ambito delle loro competenze, e 

valutano la necessità di procedere a successive indagini;  

 i prodotti cosmetici;  

Cosa dobbiamo saper fare 



ASL 8 Cagliari 
Il Dipartimento di Prevenzione  

 
 Servizio Igiene e Sanità pubblica  
 Servizio Igiene degli Alimenti e della Nutrizione  
 Servizio Prevenzione e Sicurezza negli Ambienti di lavoro  
 Servizio di Promozione della Salute  
 Servizio Igiene degli Allevamenti e delle Produzioni 

Zootecniche  
 Servizio Igiene della produzione, trasformazione, 

commercializzazione, conservazione e trasporto degli 
alimenti di origine animale e loro derivati  

 Servizio Sanità Animale  
 Medicina Legale  
 Salute e Ambiente  

Un esempio 



ASL 6 SANLURI 

Dipartimento della prevenzione  

Igiene alimenti di origine animale  

Igiene alimenti e della nutrizione  

Igiene allevamenti  

Igiene e sanità pubblica  

Ambiente e salute  

Medicina sportiva  

Prevenzione e sicurezza ambienti 

di lavoro  

Sanità animale 

Un esempio 

http://www.aslsanluri.it/index.php?xsl=18&s=6&v=9&c=3174&es=639,301&esn=Primo+piano&na=1&n=10
http://www.aslsanluri.it/index.php?xsl=18&s=6&v=9&c=3175&es=639,301&esn=Primo+piano&na=1&n=10
http://www.aslsanluri.it/index.php?xsl=18&s=6&v=9&c=3176&es=639,301&esn=Primo+piano&na=1&n=10
http://www.aslsanluri.it/index.php?xsl=18&s=6&v=9&c=3177&es=639,301&esn=Primo+piano&na=1&n=10
http://www.aslsanluri.it/index.php?xsl=18&s=6&v=9&c=3178&es=639,301&esn=Primo+piano&na=1&n=10
http://www.aslsanluri.it/index.php?xsl=18&s=6&v=9&c=3179&es=639,301&esn=Primo+piano&na=1&n=10
http://www.aslsanluri.it/index.php?xsl=18&s=6&v=9&c=3180&es=639,301&esn=Primo+piano&na=1&n=10
http://www.aslsanluri.it/index.php?xsl=18&s=6&v=9&c=3180&es=639,301&esn=Primo+piano&na=1&n=10
http://www.aslsanluri.it/index.php?xsl=18&s=6&v=9&c=3181&es=639,301&esn=Primo+piano&na=1&n=10


ASL 3 NUORO Prevenzione e sicurezza ambienti di lavoro  

 Coordinamento e controllo degli accertamenti sanitari preventivi e 

periodici;  

 Vigilanza in tutte le attività produttive (ispezioni);  

 Indagini di Polizia Giudiziaria per infortuni sul lavoro e malattie 

professionali;  

 Esami piani di bonifica amianto (ex art. 256 D.Lgs.vo 81/08) 

 Esame progetti nuovi insediamenti produttivi (ex art. 67 D.Lgs.vo 

81/08);  

 Autorizzazioni in deroga per altezza e locali interrati e seminterrati; 

 Rilascio libretto di conduttore caldaie a vapore; 

 Vidimazione registri infortuni;  

 Sportello informativo in materia di igiene e sicurezza sul lavoro;  

 Attività formative in materia di igiene e sicurezza sul lavoro;  

 Verifiche periodiche apparecchi di sollevamento; 

 Verifiche periodiche apparecchi a pressione;  

 Verifiche periodiche impianti di messa a terra;  

 Verifiche periodiche impianti di riscaldamento;  

 Verifiche periodiche di ascensori e montacarichi.  

Un esempio 



Verifica dei requisiti igienici delle imprese alimentari e 
controllo ufficiale degli alimenti: 
 

• controllo ispettivo e documentale.  
 

• Il primo controllo viene eseguito in seguito alla notifica 
igienico sanitaria che il titolare dell'impresa alimentare 
presenta alla Asl.  
 

• I controlli, effettuati a scadenze programmate, finalizzati 
all'accertamento della persistenza o meno delle condizioni di 
sicurezza igienica verificate inizialmente.  
 

• Formulazione di pareri preventivi su progetti o locali in fase 
di realizzazione.  
 
 

Cosa dobbiamo saper fare Un esempio….. 



• Controlli esercitati presso le imprese di produzione di alimenti 
di origine vegetale, preparazione, deposito, somministrazione e 
vendita di prodotti alimentari.  
 

• Servizio può prescrivere misure correttive in presenza di  non 
conformità al controllo, sanzionare l'impresa e, nei casi di grave 
e immediato pericolo per la salute, procedere per il sequestro 
degli alimenti,  fino ad attivare lo stato di "allerta" in tutta 
Europa, e la chiusura dell'attività.  



istruisce, determina, contesta e notificale irregolarità rilevate e 

formulando pareri nell'ambito delle loro competenze;  

collabora con l'amministrazione giudiziaria  

  sui reati contro il patrimonio ambientale,  

 sulle condizioni di igiene e sicurezza nei luoghi di lavoro. 

 sugli alimenti;  

 vigila e controlla quant'altro previsto da leggi e regola-

menti in materia di prevenzione sanitaria e ambientale 

Cosa dobbiamo saper fare 



svolge attività istruttoria, finalizzata al rilascio di autorizzazioni 

o di nulla osta tecnico-sanitari per attività soggette a controllo 

Cosa dobbiamo saper fare 


